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I SAPORI TRl TR | 1Bl ; IL VINO DEL MESE SOAVE MOTTO PIANE
EIMENU '~ o B , : =l ' LY Il S0ave, vino venelo per eccallenza, ha  doviebbe puntare su un prodotio nuove,
DEI GIORNI P ) il ¥ ' LA TP sempre avuto una natura particolare. Fin che nessuno Conosce, O sU Uno floppo
D| FESTA / ; 't : 3 : { i i utto pud diventare dall'uva preponderante che lo compone,  famoso, che da fempo ha perso la faccia?

[ . ; ; \Quattro sirati. ERALE | la Garganega: buccia durg, resistente La domanda & obbligatoria, se si vuol dare
I VINI: ' i I iy g v gl gl ' -0 | antipasto al | | a muffe e intemperie, con maturazione il giusto spessore a chi ha loftato per
SCEGLI ETEL' ! ‘ 1 47 P 4 G gﬁﬁf:,ﬂf& > che non si serva ' | b arda degli acini. Il vino ricavato hail trasformare un mulino a vento in un gigante
) | . o ! LT buon metodo 1 vizio® dil lasclarsi bere, senza stancare. vero. Il Soave Motti Piane della Societd
mondore re bene, fa festa Quel che si dice averle tutte, per agricola Fattori Giovanni & un gigante

e cannella,

in un trionfo allegra e le
\ didolcezza i
wibili. Puo

_ qualcosa che si deve vendere ingran  che poteva nascere soltanto oggi, con
abaginaid A quaniita. Oggi delle speculazione di le tecniche e le consapevolezze di qualita
' ; e per un tempo non si parla pi. In Veneto che abbiamo imparato a prefendere.
lie che non non si racconia pit che il vino Ma dlle spalle ha una rivincita autentica:
Tanciacorta ' (Soave tra i primi) si produceva in quella di un territorio e di una gente
quantita elevate e, purtroppo, che non hanno smesso di credere in cid
i usano scadenti. Soave e Valpolicella erano che avevano e avrebbero poluto avere.
‘e oppure i ikl ovunque e, diciamolo, non un Oggi questa boftiglia di pura Garganega

girdonnay e granché. Negli anni 60-70, ani, ha vinto il White Single Varietal Trophy

! coltivati in erano sinonimi di “un tanto al litro”, al Decanter World Wine Awards 2010.
consuete. bianco e rosso inflazionati, al pari Significa che, nel mondo, la celeberima

ricca di

4~‘
POSTE ITALIANE SPA

del Chianti nel fiasco, dell'Orvieto
nel bottiglione, del Verdicchio dei

- Castelli di Jesi nell'anfora, di tutto

_ quel vino italiano che sbarcava in
America e che finiva persino per
piacere (a loro). Oggi, non si riesce

rivista d’enologia non ha trovato vino nato
da unico vitigno bianco in grade di starle
accanto, Chi ci avrebbe scommesso, 30
anni fa? Chi avrebbe puntato su un cavalle
imbolsito da banalita e sfruttamento?
Qualcuno I'ha fatto. E alla fine ha vinto. Un

Sun arrosto sem- quasi a comprendere guanto sia stata regalo (sui 9 euro la bottiglia) per piatti
b il rosso che avreste dura la lofta per l'eccellenza, se non si complessi di pesce e di came bianca.
| )rovare, ma non avevate ammefte quanto raschiato fosse il fondo Sonfuoso con i formaggi stagionati @

del barile. Chi desiderasse il successo, accattivante persino col foie gras.
ornalista e Sommelier
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