VALPARADISO

PINOT GRIGIO DELLE VENEZIE DOC

VITIGNO 100% Pinot Grigio.

VIGNETO 10 Ha, a cordone speronato e guyot coltivati a Ronca su
suoli vulcanici. Altitudine compresa tra 150 e 250 m/slm

ETA MEDIA DELLE VITI 15 anni
CEPPI PER ETTARO 5.000
PRODUZIONE  6/7.000 1.t/Ha

BOTTIGLIE PRODOTTE 30.000

RACCOLTA Inizia a fine Agosto. Le uve sono raccolte a mano,
trasportate ¢ lavorate lo stesso giorno.

FERMENTAZIONE In contenitori di acciaio (50%) ed in botti di rovere (50%)
MATURAZIONE Negli stessi contenitori fino alla primavera successiva.

ALLA VISTA Giallo paglierino intenso.

ALL’OLFATTO Incalzante e inebriante profuma di pera, lampone, ananas,
banana, albicocca, pesca e mela. Di erbe di campo,
camomilla e the verde.

AL PALATO Fruttato, diretto e ricco di struttura ed avvolgente
morbidezza. Molto persistente. Sapido e fresco. Delicata-
mente salino.

ABBINAMENTTI Ideale con piatt di pesce di mare e primi piatti a base

vegetale.

TEMPERATURA 12°C
DI SERVIZIO

CONSERVABILITA 30 mesi
DEL VINO
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